
 

 

 

* C o nt i e n t  d u  P o r c  -  C o n t a i n s  P o rk

L a  l i s t e  d e s  i n f o r m a t io n s  c o n c e r n a n t  l e s  A l l e r g è n e s  

e s t  c o n s u l t a b l e  au p r ès  d u  P e r s o n n e l  d u  r e s t a u r an t  

P r i x  n e t s  –  T a x e s  e t  S e r v i c e  i n c l u s  
N e t  P r i c e s  –  T a x e s  a n d  S e r v i c e  i n c l u d e d  

L a  d i r e c t i o n  a c c e p t e  l e s  c a r t e s  d e  c r é d i t  e t  n o n  l e s  c h è q u e s  

L e  P i z z e  D i  P i ù * *

Pizza Sici l iana  
( T om a t e ,  c â p r e s ,  a n c h o i s ,  o l i v e s ,  p e r s i l l a d e )  
( T o m a t o,  c a p e r s ,  a n c ho v i e s ,  o l i v e s ,  p e r s i l l a d e )  

Pizza Margherit a  
( T om a t e ,  o r i g a n ,  b a s i l i c ,  m o z z a r e l l a )  
( T o m a t o,  o r e g a n o ,  b a s i l ,  m o z z a r e l l a )  

Pizza Salmone  
( M o z z a r e l l a ,  s a u m o n  fu m é ,  c o u r g e t t e s ,  c i t r o n )  
( M o z z a r e l l a ,  s m o k e d  s a l m o n ,  z u c c h i n i ,  l e m o n )  

*Pizza del  Diav olo
( T om a t e ,  m o z z a r e l l a ,  s a l a m i)
( T o m a t o,  m o z z a r e l l a ,  s a l a m i )

Pizza Di  Più     
( T om a t e ,  m o z z a r e l l a ,  a u b e r g i n e s ,  r i c o t t a )  
( T o m a t o,  m o z z a r e l l a ,  e g g p l a n t ,  r i c o t t a )  

*Pizza R egina
( T om a t e ,  m o z z a r e l l a ,  j a m b o n ,  c h a m p ig n o ns )
( T o m a t o,  m o z z a r e l l a ,  h a m ,  m u s h r o o m s )

*Pizza Cap rese
( T om a t e  f r a î c h e ,  s c am o r z a ,  j a m b on  c r u ,  r o q u e t t e )
( F r e s h  t o m a t o,  s c a m o r z a ,  c u r e d  h a m ,  a r u g u la )

Pizza Bian ca    
( G o r g o n z o la ,  m o z z a r el l a ,  s c a m o r z a ,  p i e m o nt i n o )  
( G o r g o n z o l a ,  m o z z a r e l l a ,  s c a m o r z a ,  p i e m o n t i n o )  

Pizza Cap ricios a  
( T om a t e ,  m o z z a r e l l a ,  c h a m p ig n o n s ,  a r t i ch au t ,  o e u f )  
( T o m a t o,  m o z z a r e l l a ,  m u s h r o o m s ,  a r t i c h o k e ,  e g g )  

Pizza Tri logi a  
( T om a t e , t r i l og i e d e t o m a t e s c e r i s e , m o z z a r e l l a b u f a la , 
  o l i v e s t o r r é f i é e s ) 
( T o m a t o , c h e r r y t o m at o e s ,  m o z z a r e l l a b u f a l a , r o a s t e d o l i v e s ) 

Pizza Bu fala  
( T om a t e ,  m o z z a r e l l a  d i  b u f a l a ,  b a s i l i c)  
( T o m a t o,  m o z z a r e l l a  d i  b u f a l a ,  b a s i l )  

*Pizza Bu rr at ina
( M o z z a r e l l a ,  s a l am i  p iq u a n t e ,  r o q u e t t e ,  b u rr a t a )
( M o z z a r e l l a ,  s p i c y  s a l a m i ,  a r u g u l a ,  b u r r a t a)

Pizza Blanche à la Truffe ( Tu be r  Ae st i vu m )   
W hi t e  P iz z a w it h T ru f f le s   

M e n u E n f a n t / K i d M en u  

Plat  / D i s h 
P e nn e S a uc e N a po l i ta i n e – P e n n e w i t h N ap o l i t a n S au c e 

O u P enn e S a u ce B olo gn a i se – P e n n e w i t h B o l o g n e s e S a u c e 
O u P ou l e t P ané , F r i te s – F r i e d C h i c k e n , F r e n c h F r i e s 

Dessert / D e s s e r t 
B o u le de G l ac e – I c e C r e a m 

Boisson / Be v e r a g e 
S i r o p à l ’ E a u – S y r u p a n d w a t e r 

L e  F o c a c c i e

*F ocaccia au  jambo n cru
( M e s c l u n ,  t o m a t e ,  j am b o n  c r u ,  o r i g a n)
( M e s c lu n ,  t o m a t o ,  C u r e d  h a m ,  o r e g a n o )

F ocaccia «  La Capr ese  »  
( M e s c l u n ,  t o m a t e ,  m oz z a r e l l a ,  b a s i l i c )  
 ( M e s c l u n ,  t o m a t o,  m oz z a r e l l a ,  b a s i l )  

L a  S c h i a c c i a t a

*Schiacci ata «  Smeralda »
( M e s c l u n ,  J am b o n ,  m o z z a r e l l a ,  a r t i c h a u t s ,  r i c o t t a )
( M e s c lu n ,  h a m ,  m o z z ar e l l a ,  a r t i c h o k e s ,  r i c o t t a )

I  T r o n c h e t t i

*Tronchetto «  Zaff iro  »
( T om a t e  f r a î c h e ,  a r t i ch a u t s ,  m o z z a r e l l a ,  j am b o n )
( F r e s h  t o m a t o,  a r t i c h o k e s ,  m o z z a r e l l a ,  h a m )

Tronchetto à  la  Tru ffe  ( T u b e r  A e s t iv u m )    
( R i c o t t a ,  m o z z a r e l l a ,  t r u f f e )  

T r o n c h et to  w it h  T r uf f l e  ( R i c o t t a ,  m o z z a r e l l a ,  t r u f f l e )  

P e r  C o m i n c i a r e

Le Carpaccio  de Bo eu f  

Be e f  C a r p a c c io  

La Salade d’ A rt icha u ts  Violets  
V i o l et  A r t ic h ok e s  S al a d  

La Bel le  Bu rrata et  sa Tri logie  

de  Tomates Cerise  

M o z z a r e l la  “ Bu r r a t a” ,  C h e r r y  T o m a t o e s  

La Caesar  Sala de  
( R o m a i n e ,  p o u l e t ,  c r oû t o n s )  

C a e s a r  S a l ad  ( R o m an  s a l a d ,  c h i c k e n ,  c r o u t o n s )  

Tarta re  de Thon,  Av ocat  et  Pistache  

T u n a ,  A v oc ad o ,  a nd  P i s t a c hi o  T a rt a r e  



  

* C o nt i e n t  d u  P o r c  -  C o n t a i n s  P o rk

L a  l i s t e  d e s  i n f o r m a t io n s  c o n c e r n a n t  l e s  A l l e r g è n e s  e s t  c o n s u l t ab l e  a u p r è s  d u  p e r s o n n e l  d u  r e s t a u r a nt  

P r i x  n e t s  –  T a x e s  e t  S e r v i c e  i n c l u s  –  L a  d i r e c t i o n  a c c e p t e  l e s  c a r t e s  d e  c r é d i t  e t  n o n  l e s  c h è q u e s  

N e t  P r i c e s  –  T a x e s  a n d  S e r v i c e  i n c l u d e d  

Rejoignez-nous ! 

Join us ! 

@dipiunice

L a  P a s t a

Penne au x Tomates et  Mozzarel la  di  Bu fala  

P e n n e  w it h  T o m at o es  a n d  Bu f f a l o  Mo z z ar e l l a  

*Maccheroni  Di  Più

*C a l a b r ia n  s ty l e  M ac c h e r on i

Lasagne Di  Più     

Ov e n - b a k ed  L a s a g na  

*R igatoni  Di  Più

*Ov e n - b ak e d  Ri g a ton i  D i  P i ù  in  a  d e l ic iou s  M e a t  S au c e

F arfal le  au  Sau mon et  Cou rgettes  

Fa r f a l l e  w i t h  Sa l m on  a nd  Z u c c hi ni  

Tagliol ini  Pistou  de Pistache et Crev ettes  

P i s t a c hi o  P e s to  T a gl i o l in i  wi t h  Sh r i m p s 

Spaghetti  au x F ru its  de  Mer  

S e a f o od  Sp a g h e tt i  

Gnocchi  à  la  Tru ffe  Noire  

( T u b e r  A e st i v u m )  

G n oc c hi  w i th  Bl a c k  T r u f f l e  

L a  C a r n e

Tarta re  de Bœu f  

Be e f  T a r t a r  

Tagliat a de Bœu f  su r  son Lit  de R oqu ette  

S l i c e s  o f  G r i l l e d  Be e f  S i r l o in  o n  a  b e d  o f  a r u g u l a  

Milanaise  de Veau  «  Orei l le  d’ Eléphant  »  

Mozzarel l a  et  Tomates cerise  

L a r g e  «  El e p h a n t  Ear  »  Br e a d e d  V e a l  C h o p ,  

C h e r r y  T o m a t o e s ,  Mo z z a r e l l a  

I l  P e s c e

F ritto  Misto di  Pesce
C r i s p y  Fr i e d  S e a f ood  P l a tt e r  

Pou lpes Gri l lés  
G r i l l e d  Oct op u s  

Thon mi -cu it  au x Sésames et  R atatou il le  
S e s a m e - c r u s t ed  S e ar e d  T u n a  an d  Ra t ato u i l l e  


